@  Wie lasst sich der Geschmack
" einer Landschaft festhalten?

RheinlandDfalz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM

Erfahrungen Zum Umgang WESTERWALD-OSTEIFEL
mit der Aromenvielfalt der Mittelrheinkirschen
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Grundwissen/

Wie lasst sich der Geschmack
einer Landschaft festhalten?




Vieltfalt ! erleben

Mittelrheinkirschen

RheinlandDfalz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM
WESTERWALD-OSTEIFEL

Relativitat des Geschmacksempfindens

* Angeborene / erlernte Sinneswahrnehmung * Hungergeftihl / Mundhygiene / Zutaten
* Vorlieben / Erfahrungsmuster » Psyche (Gewshnung, Stimmung, Erwartung, Anblick)
* Alter / Handycaps / Krankheit » Umgebung / Sprache
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Vieltalt ! erleben

Mittelrheinkirschen

ENSTLEISTUNGSZENTRUM
IDLICHER RAUM
‘TERWALD-OSTEIFEL

Der Geschmack von Kirschen im Wandel

Kirschen fur die Kénige
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‘Verlockung

Fruhling { o o | fast- /slow foot
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Verganglich
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RheinlandDfalz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM
WESTERWALD-OSTEIFEL

Vieltalt ! erleben

Mittelrheinkirschen

EinfluRfaktoren auf die Geschmacksqualitat

Sorte

.

*Reifezustand

-

*Klima
eLage
*Baumgesundheit

eLagerung

Zucker-Saure-Verhaltnis

*Verarbeitung

Aromastoffe

hunderte fliichtiger Substanzen,

dynamisch, nur wenige bestimmend !
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Wie lasst sich der Geschmack
einer Landschaft festialten?




Vieltalt ! erleben
Mittelrheinkirschen

Meilensteine im Projekt Mittelrheinkirschen

RheinlandDfalz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM
WESTERWALD-OSTEIFEL

& - Elurbereinigungsverfahren Filsen _ und Grindung AK MRK (seit 2008)

Sortenerfassung- und sicherung im Welterbegebiet (seit 2009)

Vermehrung und Verkauf (seit 2010)
Langfristige Projektragerschaft u. Planung durch Zweckverband (seit 2012)

Sortenerhaltungsgéarten Braubach (seit 2012) und Filsen (seit 2015)

Veranstaltungen und Presse (u. a. Blindverkostung seit 2010, BUGA 2011)

. Sortenmonitoring (seit 2015)

' Regionalplanung und Tourismusprojekte (seit 2012)

. Spezialitatenmarke Mittelrheinkirschen (i.V.)
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Vieltfalt ! erleben

Mittelrheinkirschen

RheinlandDfalz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM

LANDLICHER RAUM
Dem Geschmack auf der Spur oy A

Rezept: Verkostung

»1agesbestenliste der Mittelrheinkirschen* — BUGA 2011 - Koblenz
& o _
3 | Hitliste (Frunkirschen):
£ bt e i EE
I ' " g 1 oo L ; s o, N

2. Frilheste der lP\"?Iark
3. Geisepitter |

4. Kassins Fruhe

Sorten -Entscheidnung _:

1. Intensive Sil3e
2. GrolRe
3. Dunkle Farbe

500 Testpersonen
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Vieltalt ! erleben

Mittelrheinkirschen DIENSTLEISTUNGSZENTRUM

LANDLICHER RAUM
Dem Geschmack auf der Spur oy A

Rezept. Goumet-Essen Mittelrheinkirschen

,Mittelrheinmomente” - Weinhotel Landsknecht St. Goar —Juni 2014

SIE (Blind-) VERKOSTEN:

* neun Sorten der Mittelrheinkirsche

« in drei verschiedenen Verarbeitungsstufen
(frisch, gekocht, getrocknet)

SIE WERDEN EINGEFUHRT:

- in die bundesweit einmalige Sortenvielfalt
+ in die Neue Kirsch- Kultur

- in die Kirsch- Sensorik

SIE LERNEN:

- die Geschmacksunterschiede der Sorten in .
verschiedenen Verarbeitungsformen zu unterscheiden

+ die Einsatzmdglichkeiten der Sorten in der Kiiche .

SIE ERHALTEN:

* Rezepte

- Sortensteckbriefe

- Bezugsmdglichkeiten fiir Sortenbdume der MRK
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Vieltfalt ! erleben

Mittelrheinkirschen

Rheinland{flz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM

Dem Geschmack auf der Spur LANDLICHER RAUM

Goumet-Essen Mittelrheinkirschen WESTRONALG-OSTARAL
Ergebnis Blindverkostung

59.!!@:'- I :s_l'a"'"i" | schwack : A s = i : _s ar 0 te n- E ntSC h e | d NUunNg

|Farhe

* Frischkirschen:

|Form

{Fruchtfleisch

weich  ——get : i ! : . i L4 KOChkirSChen:

{Mundgefiihl

|Grundgeschmack | i

. _ " Farbe: Zucker-Saure:
i ] ' T - | Nachgeschmack

SSSSS B EEE - Trockenkirschen:

s 3 11 s - B Kirscharoma; Saure;

Aromanoten

fruchtig ! =pritziq

Geschmacksentwicklung

wiirzig

Geschmacksempfinden

Eiittermandel

» Vorerfahrung/ Alter

Machgezchmack

e Erlernter Geschmack

e Gutes tun!

(Sortenrettung)
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RheinlandDfalz

- DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
Dem Geschmack auf der Spur LANDLICHER RAUM

BEISpIe|e geSChmaCk“Cher WESTERWALD-OSTEIFEL
Beschreibungen von Kirschsorten

Vieltfalt (erleben

Mittelrheinkirschen

Nr. B 1, Bolaga” (LB)

Fotbraune bis schwarze Herzkirsche mit farbendem Saft

e A i o Bolaga (Neusiedler See, Regionalsorte):

Standraum/Lage Hang

Ehlermstrung - Wiese:

Eranerom: flachkigely

Wuchsiomm: uherhangend

Weredelungshihe: Stammmitie

Suspragung der Voredoung: wenin

Schnal alt und fachgerscht, Totholz 10 %, Sch&den: leichier
Gummifluzs und Baumknehs

Stammumiang: 207 ¢m, Stammibdne 160 cm

Gessarnileinndneck  milalmaitig Reting aniliel

Blat. langgezogenes miBelbreites Slak mad aeiner fenen Lahinung,
doppell gesabnt Blaisliel gnmlich-rol gefarbler Sted mil sin bis
Fwei robgatiiie Blaldrisen

* leicht bis mittel stark
sauerlich angenehmer Geschmack

Baum

e fein aromatisch

» zart bitter bis herber Beigeschmack

Form der Frucht herziommig
Faroe der Haut: schwarz
IMischigraBa LG sehr klsin

13307 17 2601526 mim
Froschlgewichl MW 3 2 g (sehi eicht)
Form der Sticlscite: stak geschulicr
Presifion des Slempelpmkleaes. o Grubchean L]
Groflke des Sternpefpunbies: mittel
Farbe des Frichiflessches dunkeldrol
Saftfarbe: rot
Stictange: MW 42 mm (mitiellang)
Redezeit: 1 KW (23.52012)
Form des Steines [2etich)s Tugesmizt
Form des Staines {bauchseits): schmal efiptsch

Spizchen des Steines gerads e aromatisch

» saftig schmeckend

Frucht

o
; Kesterter Schwarze
e _’ (Mittelrheinkirschen, Regionalsorte):

Stein

Stenanted. MW 7 5 T (gehir grofl)
Waon der Saite betrachte! tropfenformig spite

Fruchtfleisch und Geschmack e sehr suf}

Ii':1.'\21‘!3!1.""'!:] und  wichem s balbfestom Fruchiflesch, safse
Frechte mitl inlensiv blubiot bis leichl lita gefarblen Saft, gut
stwinlosand, Leicht bis omillel slarkes sousifich  angansebhomer
Gaschmack,  fein aromatiseh, 7at bitterer his herber = . .
Baigaschemack, salliy schmuckend, Slein fhilsich el glall sl ° Ie|ChteS B|tterm andelaroma

der Zunge an, spéater geemitats Fricchte schmeacken infrnsiv 500

Hhesingewenhl . MW 024 o (millelschwe ) w

w e mit viel Saure
=11

Fleizch bis vicdatt gefarbt {volreif fast schawarz) mit sinar feinan '
ii- =%
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Vieltfalt ! erleben

Mittelrheinkirschen

RheinlandDfalz

v DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
Dem Geschmack auf der Spur LANDLICHER RAUM

Rezept: Genusswanderung '
SWR- Dreharbeiten ,,Essgeschichten in Filsen — Juni 20 15

=S

g > g - Beurteilung:
.« sehr hoher SpaRfaktor

e sehr Familien- und Kinder freundlich

» gute Aufnahmefahigkeit
(Frichte und Produkte habe eine Geschichte!)

© RN . Geschmacksempfinden
« Wir wandern durch die Kirschhaine auf hohem Niveau

e Unser Ziel ist eine » Kirschen vom Baum schmecken
romantisch gelegene Probierstation immer am besten” !

* Wir pfliicken Kirschen « sehr einpragsames Erlebnis

- Wir besuchen die neuen Bdume mit allen Sinnen !
der Mittelrheinkirschen _ _
o Wir missen diese Sorten retten !“

* Zum Schluss spucken wir Kirschsteine
auf der Weitspuckanlage
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Vieltalt ! erleben
Mittelrheinkirschen

Dem Geschmack auf der Spur

Veranstaltungstypen im Vergleich
|

RheinlandDfalz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM
WESTERWALD-OSTEIFEL

Verkostung Gourmet-Essen |Geschmackswanderung
Anzahl Personen ) #O # (1) “‘ [ ] *
Erlebnis O#O# O#O*O# U*Owa
Ambiente O# U*U* OWOI*Ow
Projektvermittlung 0# Q#Q* Q#O#Uﬁ
Sortenunterschiede U# Q* waO*
Nachhaltigkeit / Biodiv. Q# Orw Owowdw
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Vieltalt ! erleben
Mittelrheinkirschen

Marktplatz

RheinlandDfalz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM
WESTERWALD-OSTEIFEL

Angebote zum probieren:

Saisonal: Kirschwochen bei den Welterbegastgebern,
Gourmet- Veranstaltungen, Stral3enverkauf,
Kirschbitenwanderung, Kirschengenusswanderung.
Kirschenfest, Naschbaume |

Ganzjahrig: Kirschprodukte, Kirschmenus

Nachfrage :

Wo kann ich die Sortenbaume kaufen
und welche Sorte flr meinen Ort? (Identitat)

Wo kann ich die Produkte kaufen?
(Welterbe-Produkte mit Geschichte und hoher Qualitat)

Wo stehen die alten Sortenbaume?
(Geschichte erleben)
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RheinlandDfalz

Vielfa/t (erleben
e - DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM
WESTERWALD-OSTEIFEL

Gestaltung der Landschaft - Geschmack erleben

e
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perfekte
Men u*“

einer Landschatft fe



Vieltalt ! erleben

Mittelrheinkirschen DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM
WESTERWALD-OSTEIFEL

1. Gang - Vorfreude

\
» Professionelle Prasentation
Lust auf mehr,
Entdeckergefiihl erzeugen
leicht zu finden,

Aufnahme in die zentrale Tourismuswerbung,

Informationsbedirfnisse an die Zielgruppen anpassen,
klare thematische Inhalte

» Versprechen, die man halten kann!
»Kirschen nicht zu hoch hangen!®
,Kirsche im Dorf lassen!*
Uberpriifbarkeit

Wie lasst sich der Geschmack
einer Landschaft festhalten? g
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RheinlandDfalz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM
WESTERWALD-OSTEIFEL

Vieltalt ! erleben

Mittelrheinkirschen

2. Gang - unvergessliche Momente

* Erlebnis mit mdglichst vielen Sinnen
(Beachtung der Relativitat d. Geschmacksempfindens) s

» Bestimmung geeigneter ,Front- Sorten”
(,Vielfalt kann man sich nicht merken*)

e exklusive Produktnamen
(u.a. mit Ortsbezug)

» Zusammenstellung der Sortenangebote
(Sortenrein, Sortenmisch, Sortenmasse)

* hohe Qualitat der Produkte/ Veranstaltungen
(u. a. innovativ, hochpreisig, begrenzt)

« .Kopfnote*
(LOKAL, REGIONAL, BIODIVERSITAT, BIO)

* geeignete Geschmackspartner

 geeignete Geschmacksvermittler
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Vieltalt ! erleben

Mittelrheinkirschen

3. Gang — Orientierung

» Wegweiser

(Ubersichtskarte, Hinweisschild, Themenauswabhl,
Wort-Bildmarke, Anlaufstelle, Galionsfiguren, Flyer,

Internet, Reisefuhrer)

* Erlebnis-Orte

(Wohlfuhlort, Attraktion, Erreichbarkeit, Probierstation)

 Sorten- ,Produkt- und Einkaufsflhrer
(evtl. eigene Spezialitatenmarke, Ports of sales)

* Vielfalt der touristischen Angebote
(Vernetzung, Dauer u. Art d. Nutzung,

» Geschmacksschulung
(Bestimmung, Benennung und Philosophie)

» Angebote im Jahresverlauf
(Produktveredelung, Haltbarmachung, Themen)

* Sichtbar in der Landschaft
(Eyecatcher, Gesamtkulisse, ,Rhein“blicke)

Gasthalis
Fam Pinspouris
—

Mittelrhein-
kirschen

Wine
v rhianfy

L [
Bikseraonvascncbufy
- Lo 0 1;|.1t‘1|:|dr

Emprmey
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RheinlandDfalz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM
WESTERWALD-OSTEIFEL
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Schitzt
unsere Landschaft
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